E.’

=
Liberté » Egalité « Fraternité
REPUBLIQUE FRANGAISE

y
lycée géné
P. Mendes Fran
Havtes-Pyrénées
gcademie
Toulouse
Référence
LOT ENTRETIEN DU MATERIEL DE CUISINE
Les prestations souhaitées concernent 1’entretien préventif et curatif sur le
matériel de cuisine. 2 Interventions /an sont souhaitées.
Dossier suivi :
Marie BEGUERE 1 SUR INSTALLATION GRANDE CUISINE
Téléphone - Matériel cuisson gaz : controle aspect général, graissage des robinets,
05.62.31.69.00 contrdle fonctionnement vannes, sécurité, détendeur, nettoyage des
05.60.31 6;32 brileurs, venturi, pipe, contrdle calibrage injecteur, contrdle thermostat
Mél. régulation sécurité, controle thermocouple, veilleuse, réglage brileur,
0650038n@ac-toulouse.fr contrdle allumage automatique, ventilation, affichage T°,temps, controle
19 . structure interne, isolation, controle étanchéité conduites, flexibles,
rue du collége
BP 80027 raccords
65501 VIC-EN-BIGORRE CEDEX - Matériel cuisson électrique : Controle aspect général, controle

fonctionnement des interrupteurs, voyants, affichage température, temps,
régulation, ventilation, contréle fonctionnement-+détartrage chaudicre,
nettoyage sondes de niveau chaudiére.

- Mécaniques et accessoires de cuisson : Controle robinets remplissage,
vidange, contrdle joints de porte, charnicres, fermetures, controle graissage
systéme relevage sauteuse, contrdle ressorts de rappel portes et couvercles,
controle et graissage glissicres, controle état cables alimentation

- Ventilation extraction : controle intensité moteur, isolement,
asservissement, contrdle état turbine, roulements, contrdle des filtres,
volets coupe feu, coffret de commande, serrage connections.

- Laverie : Controle état général(isolement, remplissage, températures,
intensités, régulation, sécurité, voyants, interrupteurs, embrayage
d’avancement, fin de course, ventilation et extraction tunnel, qualité du
séchage, niveau d’huile réducteur, courroie d’entrainement, détartrage,
dégraissage, nettoyage aérateurs moteur, controle étanchéité presse
étoupes, nettoyage purges des pompes, détartrage des gicleurs, du
surchauffeur, contrdle des pressions d’eau et des pompes, vérification des
filtres sur eau chaude et froide, vérification des contacts électriques et
intensités, contrdle des thermostats et des sécurités.

- Entretien de 2 distributeurs a plateaux

2 SUR INSTALLATION FRIGORIFIQUE

- Salle des machines : Controle aspect général (traces d’huile, condensation,
couleur culasses, bruits, vibrations, température ambiante, aération,
éclairage, historique)
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- Installation poste de froid et condenseur : Controle T°, aspect général,
givrage, ventilation, encrassement, état porte CF, contrdle détendeur,
recherche fuite installation

- Evaporateurs : chambres froides-vitrines :Nettoyage (conforme aux
normes vétérinaires) dégivrage, controle régulation, électrovanne,
détendeur, paliers, pompe de relevage, serrage connections, controle
isolement

- Condenseurs a air : Nettoyage, relevé delta T° entrée/sortie d’air, relevé
delta T° entrée sortie de fluide, serrage connections, contrdle isolement.

- Tuyauteries : Contrdle supportage, isolation

- Compresseurs et motocompresseurs : Controle niveau huile, fluide
frigorigeéne, relevé pressions HP,BP,huile, relevé températures
refoulement, aspiration, liquide, carter, culasses, contrdle fixations, test
clapets, contrdle résistance carter, présence limaille, cuivre, boue, type
d’huile et quantité.

- Circuits frigorifique : Contrdle flexibles, frottements, gonflage, controle
fixations

- Organe de régulations et sécurité : Relevé de fonctionnement HP,BP,
Huile

- Coffret ou armoire électrique : Controle tension, serrage connections,
contrdle relais thermiques, controle état des contacts de contacteurs par
prélevement, controle isolement, mise a I’heure des horloges et
régulateurs, relevé intensités (compresseurs, ventilateurs condenseur,
ventilateurs évaporateur,résistances)

CONTROLE DE L’ETANCHEITE DU CIRCUIT : Article 1 du 7
décembre 1992 avec remise du certificat de controle annuel

Les Dépannages devront étre assurés du lundi au vendredi sur appel du client et
dans un délai maximum de 24 H



